Foie gras mi-cuit légerement fumé aux cepes de vignes
mesclun de saison /vinaigre de cassis

Turbot laqué / asperge
émulsion au poivre clous de la passion

Noix de veau du Limousin élevé sous la mere
creme de morilles /légumes / truffe d’été

Assiette de trois fromages

Blanc mangé a la fraise /tuile glacée
sorbet citron basilic




