
Foie-gras 

Risotto Arborio " Ferme Apostolo Franco"
Duo langoustine-Saint Jacques truffe blanche d'Alba / Pomme granny smith

coupe de champagne et son voile de truffe du "Piémont" 

Coupe de champagne / Mise en bouche 

Thon rouge
Tartelette feuilleté thon rouge fumé / Eringi à la truffe noir / Tarama aux moules de Bouchot

Menu complet 140€
servi pour l'ensemble de la table



 

Tortellini de foie gras à la truffe Mélanosporum / tranche de présa de boeuf 
bouillon de pot au feu de Bresse truffé 

Pigeon
"M. QUINTARD" rôti / choux et poireaux au diamant noir 

Fromage 
Brie de Meaux truffé affiné 

Soufflé chaud 
Courge Butternut à la truffe noir / châtaigne sablé au Noix 

Mignardise 

MENU TRUFFE


