
	

	

	

	

MENU  

« SAINT VALENTIN » 

 

 

L’amuse bouche  

* 

Fine tartelette iodée au caviar Osciètre,  

émulsion au Djinn artisanal du Domaine Guillemot-Michel 

* 

Saint-Jacques rôtie de la baie de Saint-Brieuc, 

 Sphère de crustacées à l’encre de seiche  

* 

Noix de veau élevée sous la mère, terrine de pomme de terre au thym  

Jus de veau aux cèpes  

* 

Mille-feuille de Comté et truffe noire Mélanosporum 

* 

 Passionnément:  

Tuile croustillante, crémeux mangue passion,  

Biscuit moelleux, rose cristallisée, sorbet litchi, mangue fraiche   

* 

Mignardises  

 

90€ Menu complet  

(Pour validation de réservation nous demandons un acompte de 50% du prix du menu par personne) 

 
Tout changement peut entrainer un supplément. 

En cas d’allergies ou de restriction alimentaire nous vous remercions de nous informer lors de la réservation. 


